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SINTV 83 THREE
SPEISERARTE

17:00 BIS 21:00 UHR

Wir freuen uns, den offiziellen Sieg bei ,,Mein Lokal — dein Lokal” nun auch in den Handen
zu halten. Dieser Erfolg ist das Ergebnis groller Leidenschaft und dem Engagement unseres
gesamten Teams.

Ein besonderer Dank gilt unseren Gésten, die uns tiglich motivieren, unser Bestes zu geben.
Ohne Euch wiére das nicht méglich gewesen!

Wir laden Euch herzlich ein, Teil dieses besonderen Moments zu sein — kommt vorbei und erlebt
selbst, was uns auszeichnet. Die markierten Gerichte auf unserer Speisekarte haben an der re-
nommierten Kochsendung teilgenommen und wurden prémiert. Lasst Euch von diesen ausgezeich-
neten Meniis begeistern und geniel’t die Qualitét, die von Experten anerkannt wurde!

VORSPEISEN

Suppe der Saison** ... 9,9 : Caribbean Bowl** ..................... 17,9
Blumenkohl im Ofen gebacken | Silkartoffel-

Garnelen Espagnole oo 12,9 : piree | Kokos Espuma | Bunter Salat

Garnelen | Knoblauch | Zwiebeln | Krauter | Oliven- :

Ol | Bagueﬁe Asia Bowl ............................................ 19,9
: Maishadhnchenbrust | Mango-Curry | Basmatireis |

Bouillabaisse oo 14,9 Granatapfel | Bunter Salat

Muscheln | Garnelen | Dorsch | Pernod | Gemi- :

seeinlage | hausgemachtes Brot : ltalian Bowl oo 19,9
: Schwarze Tagliatelle | Garnelen | Cherrytomaten |

Tatar vom Rinderfilet - 15,9 Basilikum | Bunter Salat - pikant

Kapern | rote Zwiebeln | Essiggurke :

Jakobsmuscheln - 16,9 FISCH UND MEER

Jakobsmuscheln mit schwarzem Triiffel | Kaviar :
: Dorschﬁlef ........................................ 24/9

Surf & Turfflir Zwei - oovvooveeeeeeeeieeen 32,9 Vom Grill | Brokkoli | StiBkartoffelpiiree | Zitronen-

Roastbeef | gefléammter Lachs | Garnelen | : Hollandaise

Jakobsmuscheln | Antipasti | Salat | Mozzarella |

Suppen Shots Zander oo 24[9

Auf der Haut gebraten | Safran Risotto | Pak Choi |
Zitronen-Hollandaise

INTERNATIONAL INSPIRIERTE SIXTY THREE

BOWLS * LachS - vvovoemoeeeeeeeeeee 26,9
: Auf der Haut gebraten | Saisonales Grillgemiise |
Buddha Bowl** ..o 17,9 : Drillinge | Zitronen-Mango Chutney

Vegan Chicken | Couscous | Tahini Dressing |
Bunter Salat | Ahornsirup | Kiirbiskerne

* Vegetarisch | ** Vegan

Alle Preise in Euro, einschlieBlich Umsatzsteuer. Erfragen Sie bitte Inhalts- und Zusatzstoffe beim Servicepersonal.



SINTV & Tt
SPEISERARTE

17:00 BIS 21:00 UHR

HERRLICH FLEISCHIG

Spare Ribs oo 26,9
Mit Roastbeef | Grilltomate | Coleslaw | Pommes |
hausgemachte Marinade

Iberico Schweinefilet ---...................... 27,9
Spitzkohl | Pilze | Speck | Rosmarinkartoffeln |
Bearre Blanc | Brombeersauce

Kalbsbdckchen - 28,9
Geschmorte Kalbsbackchen | Erbsenpiiree |
Wurzelgemiise | Dunkle Biersol3e

Waldmanns Heil v 28,9
Tranchen vom Hirsch | Pilze | Preiselbeerjus |
Kirbispiree | in Butter gebraten

DRY AGER SPECIALS

Black Angus Entrecéte 250g -+ 35,9
Black Angus Rinderfilet 250g - 37,9
Porterhouse Steak 800g—1.000g - 44,9

(20 Min. Vorbereitungszeit)

Zu unseren Dry Aged Specials reichen wir:
Grillgemise der Saison | Rosmarinkartoffeln oder
Pommes | Krauterbutter | griine Pfeffersol3e.

x

WAS GUTES FUR DIE SEELE

Himbeer Panna Cotta - oovvooeiiinns 10,9
Himbeeren | Sternanis | Friichte der Saison

Matcha Tiramisu oo 11,9
Biskuit | Matcha | Pflaumenlikér | Mascarpone |
Friichte der Saison

Schoko Tarte «ovoovveoveoveeieoeeieeeiee, 12,9
Soufflé mit flissigem Schokokern | Vanilleeis |
Friichte der Saison | Schoko Crumble | Schoko-
sauce

Internationaler Kase (Auswahl) - 14,9
Butter | Baguette | Weintrauben | Feigensenf |
Garnitur

FIR HLEINE
SEERAUBE

Kapfain Blaubér .................................... 3,9
Portion Pommes | Ketchup | Mayo

SpongeBob Schwammkopf oo 6,9
Chicken Nuggets | Pommes | Ketchup | Mayo
Popeye der Segler ............................... 7,9
Spaghetti | hausgemachte vegane Gemiise-
Bolognese

Findef Nemo ........................................ 8,9

Spaghetti | hausgemachte Bolognese | Sauce |
Krauter

Alle Preise in Euro, einschlieBlich Umsatzsteuer. Erfragen Sie bitte Inhalts- und Zusatzstoffe beim Servicepersonal.



